Gli Antipasti - Hors D’oeuvre

Hors D’oeuvres - Vorspeisen
Il carpaccio di pesce spada al timo
 
9,00 

Tranches d’espadon cru avec thym  


Thin shavings of raw swordfish with thyme

Rohes Schwertfischfilet mit Thymian
La Bresaola su letto di rucola e scaglie di grana 
 
8,00 

Viande séchée des Grisons 


Grisons air-dried beef

Bündner Fleisch
Il prosciutto di Parma 
 
8,00

Jambon cru de Parma 


Parma raw ham

Parma roher Schinken
Il salmone affumicato con pane tostato 
 
10,00

Saumon fumé avec pain grillé 


Smoked salmon with toast

Räucherlachs mit röstbrot
La pancetta all’aceto balsamico su insalata di campo
 
8,00

Bacon avec vinaigre balsamique et salade du pays  


Bacon with balsamic Vinegar and country salad

Speck mit balsamico Essig und grüner Salat
Le Minestre asciutte - Pâtes

Farinaceus Dishes - Teigwaren
Gli strigoli del “Park” 
 
8,00

Strigoli pâte du “Park” 


Park’s strigoli pasta

“Strigoli” Park teigwaren
Le pappardelle al sugo di cinghiale su insalata di campo
 
9,00

Nouilles dans sauce du sanglier et salade du champ  


Broad noodles in wild pig sauce and country salad

Breite Bandnudeln mit Wildschweinsoße
I tagliolini al limone di Lemon 
 
7,00

Tagliatelle au citron 


Noodles with lemon sauce

Bandnudeln mit zitronesauce
I tortelloni speck e rucola
 
8,00

Ravioli speck et roquette


Ravioli speck and rocket sala

Ravioli Speck und Rauke Salat

Il raviolo aperto alla Ferrarese
 
9,00

Ravioli ouvert a la Ferraraise


Ferrara style open ravioli

Ravioli nach Ferrara Art
I garganelli alla Vodka 
 
8,00

Garganelli pâte Vodka 


Vodka garganelli (Bologna style pasta)

Garganelli mit Vodka

Il risotto al radicchio Veronese e astice
 
9,00

Riz avec langouste et chicorée du Vérone  


Rice with lobster and Verona radicchio

Reis mit radicchio und astice fisch
Le margherite al profumo di mare 
 
9,00 

Raviolis aux fruits de mer 


Seafood raviolis

Raviolis mit meeresfrüchten

Le farfalle al salmone fresco e cerfoglio
 
9,00 

Pâtes en forme de papillon avec saumon frais et cerfeuil


Pasta shaped like butterfly with fresh salmon and chervil

Farfalle Nudeln mit frischer Seelachs
Le Minestre in Brodo - Potages

Soups - Suppen
Il consommé
 
5,00

Consommé

Soup

Suppe
I tortellini in brodo di gallina 
 
9,00

Potage aux Tortellini 


Tortellini soup

Tortellini suppe
La zuppa di cardo con pane nero
 
8,00

Soupe du chardon avec le pain noir  
Thistle soup with black bread
Distelsuppe mit schwarzem Brot
Il minestrone di verdura 
 
6,00


Potage aux légumes 


Vegetable soup

Gemüsesuppe
Le Carni - Viandes

Meat - Fleisch
La costata di manzo alla Maître d’hotel 
 
S.Q.

Entrecôte à la Maître d’hotel 


Maître d’hotel Entrecôte (steak)

Maître d’hotel Entrecote
Il filetto di manzo alla rustica
 
16,00

Le filet du boeuf de la campagne  


Countryside beef fillet

Rindsfilet  nach Art des Hauses
Gli straccetti alla moda dello Chef 
 
13,00

Trances de filet avec tomates et mozzarella fromage 


Fillet slices with fresh tomatoes and mozzarella cheese

Rinder fillet und tomaten und mozzarella käse
La tartara di manzo con crostini
 
15,00

Tartare du boeuf avec les croûtons de pain  
Beef tartare with bread croutons
Rindfleischstücke mit Röstbrot
Le costolette di agnello alla scottadito 
 
12,00

Côtelette d’agneau grillée 


Grilled lamb chop

Kotelett vom Rost
Il petto di pollo alle mandorle
 
10,00 

Suprêmes de volaille avec amandes 


Chicken breast with almonds

Hähnchenbrust mit mandel
La braciola di maiale al rosmarino 
 
10,00

Côte de porc avec romarin 


Pork chop with rosemary

Schweinekotelett mit rosmarin
Il tournedos di struzzo in casseruola
 
16,00

Petit filet de autruche dans casserole  
Petite ostrich fillet in saucepan
Strauß Tournedos nach Casseruola
Il Pesce - Poisson

Fish - Fisch
La pescatrice ai carboni d’ulivo 
 
14,00


Le baudroie dans charbon de bois de l’olivier  
Angler fish in olive tree charcoal
Seeteufel nach carboni d’ulivo Art 

* Gli scampi alla brace 
 
16,00


Langoustines grillées


Grilled scampi

Gebackene Scampi
L’orata al sale marino 
 
15,00

Daurade en croûte de sel


Gilthead in salt crust

Goldbrasse in Salzkruste
La sogliola alla mugnaia 
 
12,00

Sole meunière


Sole meunière

Seezunge Müllerinart

Il rombo al forno
 
16,00

Le  turbot cuit au four
Oven baked turbot
Steinbutt aus dem Ofen
* Pesce surgelato - Poisson surgelé

Frozen fish - Tiefgefrorenes fisch

Le uova - Oeuf

Eggs - Eintopfgericht
Gli asparagi alla Bismark 
 
11,00

Asperge a la Bismark  


Bismark asparagus

Spargel nach Bismarck Art
Le uova in camicia con insalata aromatica
 
11,00

Oeufs pochés avec salade aromatique  
Poached eggs with aromatic salad
Eier nach Hemd Art mit aromatischen Salat
L’omelette a piacere
 
7,00

Omelettes a plaisir  
Various omelettes
Omelett 
Guarnizione di stagione compresa - guarniture de saison compris
seasonal vegetables included - beilasen je nach Jahres-zeit
I Piatti Unici - Les Plats Uniques

Single Dishmeal - Eintopfgericht
Il piatto vegetariano 
 
11,00

Plat végétarien 


Vegetarian dish

Vegetarisches gericht
L’insalata del Park 


Salade du Park 
 
10,00

Park’s salad

Park salad
Il carpaccio di filetto radicchio rosso e citronette 
 
13,00

Tranches de filet cru avec chicorée et citronette


Slices of raw fillet with reachicory and citronette sauce

Rinder carpaccio auf roten Radicchio und Zitronen melisse
I Formaggi - Les Fromages

Cheese - Käse
Formaggio (una qualità) 
 
5,00

Fromage


Cheese

Käse
Piatto di formaggi assortiti 
 
9,00

Plateau de fromages 


Cheeseboard

Käseplatte
Dessert - Gourmandises

Desserts - Dessert
Il dessert al carrello 
 
4,00

Gateaux et tartes variés 


Cakes

Kuchen
La frutta fresca di stagione
 
4,00 

Fruits de saison 


Fresh fruits

Frisches obst

Coperto e servizio per persona 
 
2,00

Service et couvert par personne

Service and cover charge per person

Gedeck und Dienst

I Vini della Casa

Bianco Pignoletto
75 cl 
  10
 25 cl.
  4
50 cl.
  7
  2

Rosso Sangiovese
75 cl 
  10
 
25 cl.
  4
50 cl.
  7
  2
Le Bevande
Acqua Minerale 1/1 


 
2,50

Acqua Minerale 1/2 


 
2,00

Birre
Birre nazionali 


 
4,00

Birre estere 


 
4,00

Birre Analcoliche 


 
4,00

Bibite
Coca cola 


 
2,50

Aranciata 


 
2,50

Acqua tonica 


 
2,50

Gingerale


 
2,50

Succhi di frutta 


 
2,50

Aperitivi
Italiani 


 
4,00

Esteri 


 
5,00

Caffetteria
Caffè espresso 


 
1,50

Caffè Hag 


 
1,50

Caffè d’orzo 

 
 
1,50

Caffè americano 


 
1,50

Capuccino 

 
 
2,00

The e infusi 


 
2,50

Cioccolata in tazza

 
 
2,50

Camomilla 

 
 
2,50

Latte 

 
 
2,00

